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SENSING THE DIFFERENCE
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INNAN MIKROVAGSUGNEN ANSLUTS

KKONTROLLERA ATT SPANNINGEN pa typskyl-
ten Overensstdmmer med spanningen i
ditt hem.

AVLAGSNA ALDRIG MIKROVAGSINTAGENS SKYDDSPLAT-
TOR som sitter inuti ugnen,
pa ugnsvdggen. Skydds-
plattorna hindrar att fett
och matsmulor trénger in
i mikrovagskanalerna.

PLACERA UGNEN PA ETT STABILT OCH
PLANT UNDERLAG som haller fér ug-
nens vikt och de kokkarl du %l
staller in i den. Hantera =
ugnen varsamt.
DENNA UGN AR AvsEDD att stadllas och anvan-

das pa en bénkskiva eller dylikt som &r plac-
erad pa minst 850 mm hojd 6ver golvet.

INSTALLATION

Ry

PLACERA INTE UGNEN | NARHETEN av andra varme-
kéllor. Det skall vara minst 20 cm fritt utrymme
ovanfor ugnen for att tillracklig ventilation
skall kunna garanteras. Forsakra dig om att
utrymmet under, ovanfér och runt mikrovag-
sugnen ar tomt sa att luften kan cirkulera. Mik-
rovagsugnen far inte placeras i ett koksskap.

UNDERSOK UGNEN OCH KONTROLLERA ATT DEN INTE AR
skADAD. Kontrollera att det gar att stanga luck-
an ordentligt och att luckans kontaktytor mot
ugnen dr oskadade. Tém ugnen och rengér in-
sidan med en mjuk, fuktig trasa.

ANVAND INTE UGNEN om elsladden eller
stickproppen ar skadad, om ugnen inte
fungerar som den skall eller om den ska-
dats pa ndgot satt. Doppa aldrig elslad-
den eller stickproppen i vatten. Se till att
elsladden inte ligger mot heta ytor. Elek-
triska stotar, brand och andra tillbud kan
annars bli foljden.

EFTER ANSLUTNINGEN

NAR uGNEN ansluts till elndtet forsta gangen och
efter strdmavbrott visas inga tecken i tecken-
fonstret. Om sa 6nskas kan ugnen visa en dig-
ital 24-timmarsklocka. Om klockfunktionen
inte programmeras ar teckenfonstret morkt
tills en tillagningstid eller timern stalls in.
UGNEN FUNGERAR endast nar luckan ar ordentligt
stdangd.

OM UGNEN STAR | NARHETEN AV
EN TV-APPARAT, RADIO ELLER
ANTENN KAN DEN ge upphov
till stérningar.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt
dessa anvisningar.

JORDNING AV DENNA MIKROVAGSUGN &r obliga-
torisk. Tillverkaren patar sig inget ansvar
for skador pa manniskor, djur eller fére-
mal om detta krav inte uppfyllts.




R

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS NOGGRANT OCH SPAR SOM FRAMTIDA REFERENS

BRANDFARLIGT MATERIAL far inte varmas eller
forvaras i eller ndra ugnen. Avgivna ga-
ser och angor kan medfora brand- eller
explosionsrisk.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr att tor-
ka textilier, papper, kryddor, orter, trd,
blommor, frukt eller andra brannbara
material. Det kan bérja brinna.

OM ELD UPPSTAR | ELLER UTANFOR UGNEN, ELLER
OM DET KOMMER ROK FRAN UGNEN, hall ugns-

luckan sténgd och stdng av ugnen. Dra

ut sladden eller stdng av strommen vid

sakringen.

OVERHETTA INTE MATEN. Det kan bérja brin-
na.

LAMNA INTE UGNEN UTAN TILLSYN, sarskilt inte
om maten varms i papper, plast eller an-
dra brénnbara material. Papper kan for-
kolna eller borja brinna och vissa plaster
kan smalta ndr mat varms.

Lamna inte ugnen utan tillsyn nar du an-
vander mycket fett eller olja som kan
Overhettas och fatta eld!

@ FRATANDE KEMIKALIER OCH ANGOR far inte an-

vandas i denna ugn. Ugnar av denna typ
ar endast avsedda for varmning och till-
lagning av mat. De &r inte avsedda for in-
dustri- eller laboratorieandamal.

HANG ocH LAGG ALDRIG tunga foremal pa
ugnsluckan. Det kan resultera i ska-
dor pa ugnsutrymmet och gangjérnen.
Luckhandtaget far inte anvandas till att
hénga saker pa.
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LAT INTE BARN ANVANDA MIKROVAGSUGNEN Utan
tillsyn férrdn de har ldrt sig att hantera ug-
nen pd ett sékert och korrekt sétt och for-
stdr risken det innebdr att anvénda den pa
felaktigt scitt. Barn bér handledas néir de
anvdnder andra vdrmekadllor (i férekom-
mande fall), separat eller i kombination
med mikrovdgor, beroende pd att tempe-
raturen kan bli mycket h6g.

DENNA UGN AR INTE avsedd att anvdndas av
personer (gdller dven barn) med reducerad
fysisk, sensorisk eller mental férmdga el-
ler av personer som saknar erfarenhet och
kunskap, savida de inte har fatt végled-
ning eller anvisningar om anvéndningen
av apparaten av en person som ansvarar
for deras sikerhet.

SE TILL ATT SMA BARN inte leker med ugnen.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN

fér att virma mat eller vdits- %
kor i lufttdta behdllare.
Om det skapas 6vertryck i @@
behdallaren kan den explode-

ra eller skada dig nér du 6ppnar den.

KONTROLLERA REGELBUNDET ATT LUCKANS t(it-
ningslister och ytorna runt luckan inte éir
skadade. Anvind inte ugnen om du upp-
tdcker ndgon skada, utan se forst till att
den repareras av en behérig servicetekni-
ker.

HELA AGG, MED ELLER UTAN SKAL, far inte kokas
eller varmas i ugnen. De kan explode- \@/
ra, dven efter att tillagningen har

avslutats.

~



R FORSIKTIGHETSATGARDER R
ALLMANNA ANVISNINGAR VATSKOR

DENNA MIKROVAGSUGN AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK!

UGNEN FAR INTE STARTAS MED MIKROVAGOR Utan att det
finns mat i den. Annars dr risken stor att ugnen
skadas.

UGNENS VENTILATIONSGPPNINGAR fdr inte téickas 6ver.
Att blockera luftintag och luftutlopp kan skada
ugnen och medféra ddliga resultat i matlagnin-
gen.

STALL IN ETT GLAS VATTEN I ugnen nar du skall 6va
installningar av olika slag. Vattnet absorberar
mikrovagsenergin sa att ugnen inte tar skada.

ANVAND INTE OCH FORVARA INTE mikrovagsugnen
utomhus.

ANVAND INTE UGNEN NARA diskhon i koket, i fuk-
tiga kallarutrymmen, ndra simbassanger eller
liknande.

AnNVAND INTE ugnsutrymmet for forvaring.

METALLKLAMMOR OCH FGRSLUTNINGAR
som innehdller metalltradar mdste
avldgsnas fran plast- och papperspa-
sar innan pdsarna placeras i ugnen.

FRITERING
ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr frite-

ring, eftersom oljans tempe- @ ‘ >
ratur inte kan kontrolleras. & "

& ANVAND GRYTLAPPAR ELLER GRYTVANTAR fOr att

undvika brannskador nar du tar ut heta
kokkarl och formar ur ugnen. Atkomli-
ga delar av ugnen kan bli heta under an-
vandningen. Se till att barn vistas pa av-
stand.

T.EX. DRYCKER, VATTEN. Vatskan kan bli 6verhet-
tad till en temperatur 6ver kok-
punkten utan att det syns att \-
den kokar. Det finns da risk att W ®
den heta vatskan plotsligt ko- &&= =&
kar over.
Folj anvisningarna nedan for att undvika detta:
1. Anvand inte karl med raka sidor och sma-
la halsar.
2. Rorivatskan innan du stéller in karlet i
ugnen och lat en tesked sta i karlet.
3. Lat kérlet sta en kort stund efter varmnin-
gen och rér igen innan du tar ut karlet ur
ugnen.

FORSIKTIGHET

SKAFFA MER INFORMATION i €n

kokbok for mikrovagsug-

nar. Detta ar speciellt viktigt

nar du skall laga eller varma mat som innehal-
ler alkohol.

INNAN DU SERVERAR BARNMAT | NAPPFLASKA ELLER BARN-
MATSBURKAR som har vérmts i ugnen mdste du all-
tid kontrollera temperaturen och réra i maten.
Da kan du vara sdker pa att virmen dr jdmnt for-
delad samtidigt som du undviker risken for skall-
ning eller brdnnskador.

Ta av lock och nappar innan maten virms!
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ALLMANNA ANVISNINGAR

PA mARKNADEN finns det manga olika sorters till-
behor. Kontrollera att de ar lampade for mikro-
vagsugnar innan du gor nagra inkop.

KONTROLLERA ATT DE KARL DU TANKER ANVANDA fOr
. . TN e
matlagningen ar ugns- och fﬂ‘mgu —

mikrovéagssakra. @ Q“Wm
- i —

KONTROLLERA ATT DEN MAT OCH DE TILLBEHOR SOM
stalls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt
med ugnsutrymmets vaggar eller tak.

Detta galler speciellt tillbeh6r som helt
eller delvis ar tillverkade av metall.

OM TILLBEHOR SOM INNEHALLER METALL kKommer i
kontakt med ugnens vdaggar eller tak nédr ug-
nen anvands kan det bildas gnistor och ugnen
kan skadas.

FORSAKRA DIG ALLTID oM att glasplattan kan snur-
ra obehindrat innan du startar ugnen. Om
glasplattan inte kan rotera obehindrat bor du
anvdnda ett mindre karl.

RULLSTOD

RULLSTODET sKALL sITTA under glas-
plattan. Placera aldrig ndgot annat
tillbehor pa detta stod.

! Montera rullstédet i ugnen.

GLASPLATTA
DEN ROTERANDE GLASPLATTAN skall anvdndas vid
samtliga tillagningsmetoder. Den samlar upp
spill av vdtskor och mat som annars skulle géra
insidan av ugnen flackig och
smutsig.
< Placera glasplattan pa rull-
stodet.

TILLBEHOR

GO

TACKLOCK

TickLocker anvands for att
tacka 6ver maten under till-
agning och varmning med mi-
krovagor (endast). Tacklocket
skyddar ugnsutrymmet mot
stank, bevarar fukten i maten
och reducerar dven tillagningstiden.

AnvAnD tdcklocket ndr mat varms pa tva niva-
er.

GALLER

len eller grillen kombinerad med
andra funktioner. {
ANVAND DET LAGA GALLRET ndr tillag-

ningen sker med varmluft eller
funktioner kombinerade med varmluft.

CRISPHANDTAG

ANVAND DET MEDFOLJANDE CRI-
SPHANDTAGET fOr att lyfta ut den
heta crisppannan ur ugnen.

CRISPPANNA

LAGG MATEN DIREKT I CRISPPANNAN.
Anvand alltid glasplattan
som underlag nér du an-
vander crisppannan.
PLACERA INGA TILLBEHOR i Crisppan-
nan, eftersom den snabbt blir myck-
et het och det finns risk att tillbeho-
ret skadas.

CrispPANNAN kan forvarmas innan den anvands
(max. 3 min). Anvand alltid crispfunktionen vid
forvarmning av crisppannan.

ANGKOKARE

ANVAND ANGKOKAREN TILLSAMMANS
DURKSLAGET ndr du lagar fisk,
gronsaker eller potatis.

ANVAND ANGKOKAREN UTAN DURK-
SLAGET ndr du lagar t.ex. ris, pas- 3
ta eller vita bénor.

PLACcERA ALLTID dngkokaren pa glasplattan.

BAKPLAT

ANVAND ENDAST BAKPLATEN Vvid
tillagning med varmluft. An-
vand den aldrig i kombina-
tion med mikrovagor.
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DENNA AUTOMATISKA SAKERHETSFUNKTION KOPPLAS IN
EN MINUT EFTER att ugnen har atergatt till
viloldge. (Ugnen ar i viloldge nar 24-
timmarsklockan visas i teckenfonst- )
ret eller, om klockan inte har stallts, N2
ndr teckenfonstret ar slackt).

STARTSKYDD / BARNSPARR

=0

FOR ATT KOPPLA UR BARNSPARREN Maste du 6pp-
na och stanga ugnsluckan. Annars visas
“door* (LUCKA ) i teckenfénstret.

door

AVBRYTA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

AVBRYT TILLAGNINGEN SA HAR:
OPPNA UGNSLUCKAN NAR DU

—
VILL AVBRYTA TILLAGNINGEN fOr
att kontrollera, vanda el-
ler réra i maten. Instéllda Q
funktioner bibehalls i \/
10 minuter.
OM DU VILL FORTSATTA TILLAGNINGEN
STANGER DU UGNSLUCKAN och trycker pa startknap-
pen EN GANG. Tillagningen fortsatter da fran
den punkt dar programmet avbrots.

TrYcKER DU PA STARTKNAPPEN TVA GANGER 6kas ti-
den med 30 sekunder.

OM DU VILL AVSLUTA TILLAGNINGEN
TAR DU UT MATEN, stanger luckan och trycker in
STOPPknappen.

NAR TIDEN GATT UT HORs en ljudsignal. Den upp-
repas en gang i minuten i 10 minuter. Tryck pa
STOPPknappen eller 6pp-

e ()

DenNA FunkTion kan kopplas

in och ur. Hall bara stoppknappen intryckt i 3
sekunder tills en ljudsignal hors.

ANMARKNING: Om luckan 6ppnas och sedan
stangs behalls de aktuella instéllningarna en-
dast i 60 sekunder efter avslutad tillagning.



@ TIMER @

ANVAND DENNA FUNKTION ndr du behdver en dggklocka for att kunna stélla in exakt tid for att koka
dgg, jasa degar, osv.

Timern dr helt oberoende av alla andra funktioner och kan anvandas nédr som helst, oavsett om
ugnen anvands for matlagning eller inte.
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@ Trvck PA KLOCKKNAPPEN.
@ VriD pA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in tiden du vill méta.

©) TRvcK PA STARTKNAPPEN.

NAR NEDRAKNINGEN AR KLAR hOrs det en ljudsignal.

NAR KLOCKKNAPPEN TRYCKS IN EN GANG Visas den tid som aterstar av timerinstéllningen. Tiden visas i 3
sekunder, varefter timern atergar till att visa tillagningstiden (om ugnen anvands).

FOR ATT STANGA AV TIMERN Ndr den arbetar i bakgrunden till en annan funktion maste du forst placera
timern i férgrunden genom att trycka pa klockknappen och sedan stoppa den genom att trycka
en gang till pa klockknappen.



® KLOCKA C)

NAR UGNEN ANSLUTS TILL ELNATET FORSTA GANGEN och efter stromavbrott visas inga tecken i teckenfonst-
ret. Om klockan inte stalls forblir teckenfonstret slackt tills en tillagningstid stalls in.

stop

Py - % . NT 7/ "
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HALL kLockknAPPEN intryckt (i 3 sekunder) tills den vanstra siffran (timmar) borjar blinka.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in timtalet och Tryck pA pen fOr att bekrafta. (Siffrorna till
héger (minuter) bérjar att blinka).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in minuttalet.

©0® ©0

TRYCK PA INSTALLNINGSRATTEN €ller KLock- eller STARTKNAPPEN.

KLocKAN AR NU INSTALLD Ooch i funktion.

OM DU INTE LANGRE VILL ATT KLOCKAN SKALL VisAs behdver du bara halla klockknappen intryckt i 3 sekun-
der tills det vanstra tecknet (timmar) borja blinka, varefter du trycker pa stoppknappen.

FOR ATT KOPPLA IN KLOCKFUNKTIONEN IGEN foljer du anvisningarna ovan.

ANMARKNING: HALL UGNSLUCKAN GPPEN NAR DU STALLER KLOCKAN. Du har da 10 minuter pa dig for att stalla
klockan. Annars har du bara 60 sekunder pa dig for varje enskilt steg.



2\ TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR >
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ANVAND DENNA FUNKTION for normal tillagning och varmning av grénsaker, fisk, potatis och kott.

—8
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TRYCK PA MIKROVAGSKNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stdlla in mikrovagseffekten och Tryck A pen for att bekrafta
(tidstecknen blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in tillagningstiden.

©0® ©0

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

NAR TILLAGNINGEN HAR BORJAT

kan tillagningstiden enkelt &ndras med hjilp av instillningsratten. Aven mikrovageffekten kan
dndras genom att man forst trycker pa instdliningsratten och sedan vrider pa den. Nar installn-
ingsratten trycks in under tillagningen blinkar tecknen som visar mikrovagseffekten. Den nya ef-
fektinstallningen blir aktiv ndr installningsratten trycks in eller efter att instéllningsratten inte har
rubbats pa 3 sekunder. Nar tecknen som visar mikrovagseffekten lyser med fast sken &r den nya
instdllningen giltig.

DA kAN DU ENKELT 6KA TIDEN MED 30 sekunder genom att trycka pa startknappen. Varje tryck ékar
tiden med 30 sekunder. Du kan ocksa minska eller 6ka tiden genom att vrida pa installningsrat-
ten.

VAL AV EFFEKTNIVA

ENDAST MIKROVAGOR
EFFEKT ANVANDNING:

VARMNING Av drycker, vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hog vattenhalt.

JET Om ratten innehaller dgg eller gradde bor ett lagre effektldge valjas.

750 W | TiLLAGNING Av fisk, gronsaker, kott, etc.

650 W | TiLLAGNING av ratter som det inte gar att rora i.

FérsikTiG tillagning av t.ex. saser med hog proteinhalt, ost- och dggratter samt for att av-
sluta tillagningen av grytrétter.

350 W | Syupa stuvningar, smalta smor.

160 W | UPPTINING.

90 W | MiukGORING Av smor, ost och glass.

500 W

D) 9



<D JET START (SNABBSTART) @

ANVAND DENNA FUNKTION for snabb varmning av mat med hog vattenhalt sdsom klara soppor, kaf-
fe eller te.

@ Trvck PA STARTKNAPPEN.

DEeNNA FUNKTION STARTAR AuTOMATISKT med full mikrovagseffekt och tillagningstiden installd pa 30
sekunder. Varje tryck 6kar tiden med 30 sekunder. Du kan ocksa minska eller 6ka tiden genom att
vrida pa installningsratten efter att funktionen har startat.

¥ MANUELL UPPTINING *

0 0
Fo6L) ANvISNINGARNA i “Tillagning och véarmning OVERVAKA OCH KONTROLLERA MATEN DA OCH DA. Ju
med mikrovagor” och val;j effektniva 160 W vid mer erfarenhet du far, desto lattare blir det
manuell upptining. att avgora hur lang tid som behovs for olika

mangder.
FRYST MAT I PLASTPASAR, plastfolie eller pappers- VAND PA STORA MATSTYCKEN efter halva upp-
forpackningar kan placeras direkt i ugnen un- tiningstiden.
der forutsattning att forpackningen inte
. 9 P 'ng \/ KOKT MAT, STUVNINGAR OCH KOTTSASER ti-

har ndgra delar i metall (t.ex. forslut- . L

. o nar béattre om du rér i dem under upp-
ningar med metalltrad). L

N . tiningen.

FORMEN PA FORPACKNINGEN paverkar upp-
tinir\gstiden. M?t i platota fér.packning- 7 v DET AR BATTRE ATT TINA lite fOr lite och lata
ar tinar fortare &n omfangsrika och mas- = upptiningen avslutas under vilotiden.
siva block.
SEPARERA DELARNA Ndr de borjar tina. VILOTIDEN EFTER UPPTININGEN FORBAT- >
Enskilda skivor tinar snabbare. TRAR ALLTID RESULTATET eftersom

varmen da sprids och férdelas

SKYDDA DE TUNNASTE DELARNA (T.EX. . -
jamnare i hela livsmedlet.

KYCKLINGLAR OCH KYCKLINGVINGAR)
med sma bitar aluminium- (7
folie nar de borjar bli varma.

10 )



jetaoe JET DEFROST (SNABBUPPTINING) jetéoé

ANVAND DENNA FUNKTION fOr upptining av kott, kyckling, fisk, gronsaker och brod.

NAR JeT DEFROST-FUNKTIONEN anvands maste ugnen veta matens nettovikt. Funktionen bér endast
anvandas for livsmedel med en nettovikt mellan 100 g och 3,0 kg. Se tabellen med rad om up-
ptining med Jet Defrost.

PLACERA ALLTID MATEN pa glasplattan.

©

Tryck PA JET DEFROST-KNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vdlja matklass och Trvck A pen for att bekrafta (vikttecknen
blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stdlla in vikten pa maten.

©0® ©0

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

HALVVAGS GENOM UPPTININGSPROCESSEN STANNAR Ugnen med uppmaningen VAND MATEN.
~: Oppna luckan.

PR '- N
~: Vand maten. 1 1) )1

= Sténg ugnsluckan och tryck pa startknappen. -_——

AnmirkNING: Upptiningen fortsatter automatiskt efter 2 minuter om maten
inte har blivit vind. | detta fall tar upptiningen langre tid. 1 1111




jeteoe

FRYST MAT:

JET DEFROST (SNABBUPPTINING) jetaoe

OM VIKTEN AR LAGRE ELLER HOGRE AN DEN
REKOMMENDERADE foljer du anvisning-
arna i “Tillagning och varmning med

mikrovagor" och valjer 160 W vid ma-

nuell upptining.

FRYST MAT:
OM MATENS TEMPERATUR AR HOGRE AN DJUP-
FRysT (-18°C) staller du in en lagre vikt.
Om MATEN AR kallare an djupfryst (-18°C) é ?
staller du in en hogre vikt. J
5, { }
%

MATKLASS MANGD TIPS
(1) Kotr 100G-2kG | Kottfars, kotletter, kéttskivor, stekar.
(2] FAGeL 1006-3kG | Kyckling, hel, delar eller filéer.
0 Fisk 100G-2kG |Hel,iskivor ellerfiléer.
o GRONSAKER | 100G-2kG |Blandade gronsaker, drtor, broccoli, etc.
9 Br6D 100G-2«kG |Limpa, bullar, kuvertbrod.

upptining.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LIsTA eller om matens vikt ar ldgre eller hdgre an den rekommen-
derade foljer du anvisningarna i "Tillagning och varmning med mikrovagor" och véljer 160 W vid

12



GRILL

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt ge maten en aptitretande, gyllenbrun yta.

o
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@ TRYCK PA GRILLKNAPPEN.
@ VriD PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in 6nskad tillagningstid.
€ TRYCK PA STARTKNAPPEN.

LAMNA INTE UGNSLUCKAN OPPEN alltfor Idnge under grillningen, eftersom det far ugnstemperaturen att
sjunka.

PLACERA MAT som ost, smOrgasar, skivor av kdtt och korvar pa det hdga gallret.

KonTroLLERA ATT REDSKAPEN som skall anvéndas dr virmetdliga innan du anvinder denna funk-
tion.

ANVAND INTE PLASTREDSKAP ndr du grillar. De kommer att smdlta. Tré och papper dr inte heller
ldmpliga material.

VAR FORsIKTIG OcH vidrdr inte taket ovanfér grillelementet.
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GRILL KOMBI

[
[

ANVAND DENNA FUNKTION fOr tillagning av rdtter sasom gratanger, lasagne, kyckling och bakad potatis

TRYCK PA GRILL KOMBIKNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stdlla in mikrovagseffekten och Trvck PA Den fOr att bekréfta
(tidstecknen blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in tillagningstiden.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

©0® ©0

NAR GRILLEN ANVANDS ar mikrovagseffekten begransad.
PLAcerA MATEN pa det hdga gallret eller glasplattan nar denna funktion anvands for tillagningen.

DEeT GAR ATT stdnga av mikrovagorna genom att minska mikrovagseffekten till 0 W. Tryck bara in in-
stallningsratten och vrid sedan pa den. Vid 0 W kopplar ugnen 6ver till endast grillfunktionen.

LAMNA INTE UGNSLUCKAN 6PPEN alltfor Iange under grillningen, eftersom det far ugnstemperaturen att
sjunka.

KonTroLLERA ATT REDSKAPEN som skall anvéndas dr mikrovagssédkra och vdrmetaliga innan du an-
vinder denna funktion.

ANVAND INTE PLASTREDSKAP ndir du grillar. De kommer att smdlta. Trd och papper dr inte heller
ldmpliga material.

VAR FGRSIKTIG OCH VIDROR INTE Uugnstaket ovanfor grillelementet.

VAL AV EFFEKTNIVA

GRILL KOMBI

EFFecT ANVANDNING:

650 W TiLLAGNING av gronsaksgratanger
350 - 500 W | TiLLagNinG av kyckling och lasagne
TiLLAGNING av fisk och frysta gra-
tanger
160 W TILLAGNING av kott

20 W GRATINERING aV frukt

160-350 W

ow BRYNING, enbart under tillagningen

14 @&
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L CRISP ’s

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT vdarma och tillaga pizza och annan degbaserad mat. Crispfunktionen
ar ocksa lamplig for att steka bacon, dgg, korv, hamburgare, etc.
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@ TRvcK PA CRISPKNAPPEN.
@ Vrio pA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in onskad tillagningstid.
€ TRvcK PA STARTKNAPPEN.

NAR CRISPFUNKTIONEN ANVANDS GAR DET INTE ATT dndra effektnivan eller satta pa/stanga av grillfunktio-
nen.

MIKROVAGORNA OCH GRILLEN SAMVERKAR AUTOMATISKT fOr att varma crisppannan. Pa sa satt far crisppan-
nan snabbt den temperatur som kravs for att maten skall fa ratt farg och krispighet.

SE TILL ATT crisppannan placeras mitt pd glasplattan.
UGNEN ocH crisppanNNAN blir mycket heta ndr denna funktion anvénds.
@ PLACERA ALDRIG DEN HETA CRISPPANNAN pd virmekdnsliga underlag.

@ VAR FORSIKTIG OCH VIDROR INTE ugnstaket ovanfor grillelementet.

ANVAND GRYTLAPPAR
AA eller det speciella crisphandtaget ndir du skall ta i den heta crisppannan. g

AnvinD enpAsT den medfdljande crisppannan tillsammans med crispfunktionen. Andra crisppan-
nor som finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med denna funktion.




= VARMLUFT =

ANVAND DENNA FUNKTION fOr tillagning av marénger, bakverk, sockerkakor, suffléer, kyckling och
stekar.

TRYCK PA VARMLUFTSKNAPPEN EN GANG (temperaturtecknen blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in Onskad temperatur och Tryck pA pen for att bekréfta
(tidstecknen blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in tillagningstiden.

©0® ©0

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

STALL MATEN PA DET LAGA GALLRET pa sddant satt att luften kan cirkulera obehindrat runt maten.
ANVAND BAKPLATEN vid graddning av sma bakverk sdsom kakor och smafranskor.

UnbeR TILLAGNINGEN kan tillagningstiden enkelt andras med hjilp av instéllningsratten. Aven tem-
peraturen kan dndras genom att man trycker pa installningsratten och sedan vrider pa den. Nar
man vrider pa instéllningsratten under tillagningen blinkar temperaturtecknen. Den nya temper-
aturinstaliningen blir aktiv nar instédliningsratten trycks in eller efter att instéllningsratten inte har
rubbats pa 3 sekunder. Nar tecknen som visar temperaturen lyser med fast sken &r den nya install-
ningen giltig.

ANMARKNING: Om varmluftsknappen trycks in tva ganger i borjan aktiveras snabbvarmningsfunk-
tionen. Om varmluftsknappen trycks in igen aktiveras varmluftsfunktionen. De tva funktionerna
aktiveras omvéaxlande nar man trycker pa varmluftsknappen. En detaljerad beskrivning av snab-
bvarmningsfunktionen finns i avsnittet Snabbvarmning.

KonTRroLLERA ATT REDSKAPEN som skall anvéindas éir ugnsséikra innan du anvénder denna funktion.
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I VARMLUFT KOMBI oS
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ANVAND DENNA FUNKTION fOr tillagning av stekar, fagel, bakad potatis, fryst snabbmat, sockerkakor,

bakelser, fisk och puddingar.

. ==
— ==

TRYCK PA KNAPPEN VARMLUFT KOMBI EN GANG (temperaturtecknen blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in dnskad temperatur och Trvck PA DEN fOr att bekréfta
(tecknen som visar mikrovagseffekten blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stdlla in mikrovagseffekten och Trvck PA Den fOr att bekréfta
(tidstecknen blinkar).

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in tillagningstiden.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

©0 © ©0

STALL MATEN PA DET LAGA GALLRET pa sadant satt att luften kan cirkulera obehindrat runt maten.

UNDER TILLAGNINGEN kan tillagningstiden enkelt dndras med hjilp av instéllningsratten. Aven tem-
peraturen och mikrovagseffekten kan dndras genom att man trycker pa instéllningsratten en eller
tva ganger och sedan vrider pa den. Den nya temperatur- och effektinstallningen blir aktiv efter
att instéllningen bekréftats genom att instéllningsratten trycks in eller efter att installningsratten
inte har rubbats pa 3 sekunder. Nar tecknen som visar temperaturen och mikrovagseffekten lyser
med fast sken &r de nya instéllningarna giltiga.

NAR VARMLUFTSFUNKTIONEN ANVANDS AR MIKROVAGSEFFEKTEN begransad.

ANmARKNING: Om knappen varmluft kombi trycks in tva ganger i borjan aktiveras snabbvarmn-
ingsfunktionen. Om knappen varmluft kombi trycks in igen aktiveras funktionen varmluft kombi.
Dessa tva funktioner aktiveras alltsa vaxelvis nar man trycker pa knappen varmluft kombi. En de-
taljerad beskrivning av snabbvarmningsfunktionen finns i avsnittet Snabbvarmning.

@ KoNTROLLERA ATT REDSKAPEN som skall anvéindas dr ugns- och mikrovagssdkra innan du anvénder
denna funktion.

VAL AV EFFEKTNIVA
VARMLUFT KOMBI

EFFEKT ANVANDNING:

TiLLaGNING av fagel, bakad potatis,

30w lasagne och fisk

160 W | TiLLagNinG av stekar och fruktkakor

90 W | TiLagNING av kakor och bakverk




vow vow

ey SNABBVARMNING ey

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT VARMA den tomma ugnen.
STALL INGEN MAT 1 UGNEN fOre eller under forvarmningen. Den intensiva hettan skulle branna maten.
UNDER FORVARMNINGEN skall ugnen alltid vara tom.

@
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o TRYCK PA KNAPPEN VARMLUFT ELLER VARMLUFT KOMBI TVA GANGER (temperaturtecknen blinkar).
@ VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in 6nskad temperatur.

€ TRvck PA STARTKNAPPEN.

NAR VARMNINGEN har borjat kan temperaturen enkelt andras med hjalp av installningsratten.

UNDER FORVARMNINGEN animeras symbolerna i teckenfonstret. Dessutom visas FORVARMNING (PRE-
HEAT) och den aktuella temperaturen med blinkande siffror tills den instéllda temperaturen har
uppnatts.

NAR DEN INSTALLDA TEMPERATUREN HAR UPPNATTS kopplar ugnen automatiskt om till varmluft eller varm-
luft kombi, beroende pa vilken knapp som anvandes for att aktivera snabbvarmningsfunktionen.
Gjorda instéllningar bibehalls i 10 minuter innan ugnen stangs av. Under denna tid vdntar ugnen
pa att du stéller in maten, stéller in 6nskad koktid och trycker pa startknappen for att starta till-
agningen.

ANMARKNING: Snabbvarmningsfunktionen kan endast aktiveras genom tva tryck antingen pa knap-
pen varmluft eller varmluft kombi. Ytterligare ett tryck pa varmluftsknappen aktiverar varmlufts-
funktionen och ytterligare ett tryck pa knappen varmluft kombi aktiverar funktionen varmluft
kombi.

18



-"'6‘sense 6™ SENSE CRISP '-'-G‘sense

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt varma fryst mat till serveringstemperatur. Denna funktion
anvands endast for att varma fryst, fardiglagad mat.
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@ Trvck PA knapPPEN 6™ SENSE CRISP.
@ VRiD PA INSTALLNINGSRATTEN O att valja matklass.

€ TRYCK PA STARTKNAPPEN.

PROGRAMMET FAR INTE avbrytas sd lange “ T Z 3 ” visas i teckenfonstret.

PROGRAMMET KAN DAREMOT avbrytas nér tiden visas.

ANVAND GRYTLAPPAR
‘&S eller det speciella crisphandtaget ndir du skall ta i den heta crisppannan.
o
AnvinD enpAsT den medfdljande crisppannan tillsammans med crispfunktionen. Andra
crisppannor som finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med denna
funktion. @
PLACERA INGA BEHALLARE eller férpackningar i crisppannan!

@ Enpast mar fdr ldggas i crisppannan.

MATKLASS MANGD TIPS

Sprid ut potatisklyftorna i ett jamnt lager i crisppannan.
Pommes FRITES | 250 G - 600 G | Stro pa salt om du vill ha frasigare pommes frites. Ror
eventuellt ndr tiden visas.

Pizza, TUNN BOTTEN | 250 G - 500 G | FOr pizza med tunn botten.

Pizza, Jock BOTTEN| 300 G - 800 G | For pizza med tjock botten.

oo ©

QuIcHE 400G - 800G | Lagg quichen direkt i crisppannan.

9 KYckLINGVINGAR | 250 G - 600 G | Sprid ut kycklingvingarna i ett jamnt lager i crisppannan.

NAR MATEN INTE FINNS MED PA NEDANSTAENDE LISTA eller ndr matens vikt ar lagre eller hdgre dn den rek-
ommenderade anvander du proceduren for den manuella Crispfunktionen.




nn@@ense {1 6™ SENSE ANGKOKNING nn@Sense Uy
ANVAND DENNA FUNKTION FOR att angkoka t.ex. gronsaker, fisk, ris och pasta.

ANGKOKNINGEN FUNGERAR | 2 STEG.

* UNDER DET FORSTA STEGET kokas maten upp.

* UNDER DET ANDRA STEGET justeras sjudningstemperaturen automatiskt sa att maten inte kokar éver.
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@ Trvck PA knaPPEN FOR 6™ SENSE ANGKOKNING.

0 VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in 6nskad tillagningstid (om ingen tid stéllts in avslutas
programmet nar kokpunkten uppnas).

€ TRYCK PA STARTKNAPPEN.

TACK ALLTID SVER MATEN MED ETT LOcK. FOrsakra dig om att bade karl och lock ar mikrovagssakra innan
du anvander dem. Om du inte har ett lampligt lock till hands kan du istéllet Idagga en tallrik 6ver
karlet. Tallrikens botten skall vara vand nedat, precis som nar du staller den pa ett bord.

ANVAND INTE plast- eller aluminiumfolie till att tacka maten med.

FYLL INTE KARLEN TILL MER AN HALFTEN. Nar du behdver tillaga stora mangder mat valjer du ett storre
karl sa att det inte blir fyllt till mer an hélften. Detta forhindrar att maten kokar 6ver.

KOKA GRONSAKER

Placera gronsakerna i durkslaget. Hall 50-100 ml vatten i angkokarens underdel. Tack med lock
och stéll in tiden.

Mjuka gronsaker som broccoli och purjoldk kraver 2-3 minuters koktid.

Hardare grénsaker som morétter och potatis kraver 4-5 minuters koktid.

KokA Ris
Folj anvisningarna om koktid, vatten- och rismangd som finns pa férpackningen. Placera ingredi-
enserna i angkokarens underdel, tdck med lock och stéll in tiden.

ﬂ AnaKokaren dr avsedd att anvéindas enbart med mikrovdgor!
ANVAND ALDRIG dngkokaren tillsammans med ndgon annan funktion.

OM ANGKOKAREN ANVANDS med ndgon annan funktion kan skador uppsta.
KonTroLLERA ALLTID ATT glasplattan kan snurra fritt innan du startar ugnen.
PLacerA ALLTID dngkokaren pa glasplattan.

=
>
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nn@sense L, 6™ SENSE VARMNING nn@sense L,

DENNA FUNKTION ANVANDS FOR ATT varma fardiglagad mat som antingen ar fryst, kall eller har rums-
temperatur.
Placera maten i ett mikrovagssakert och varmetaligt karl.

@ Trvck PA vARMNINGSKNAPPEN 6™ SENSE REHEAT.

@  TRycK PA STARTKNAPPEN.

PROGRAMMET FAR INTE avbrytas sa lange “C - 23 visas i teckenfonstret.

PROGRAMMET KAN DAREMOT avbrytas ndr tiden visas.

NAR DU LAGGER UPP en ratt pa en tallrik for att varma den bor du placera tjockare och kompaktare
matingredienser ldngs tallrikens ytterkanter och tunnare eller lattare ingredienser i mitten.

LAGG TUNNA KOTTSKIVOR OVANPA VARANDRA | EN HOG eller ldagg dem sa att de yttersta delarna lappas 6ver.
TIocKARE MATSTYCKEN, sasom kottfarslimpor och korvar, skall placeras néra varandra.

STATID
En statid pa 1-2 minuter forbattrar alltid resultatet, sarskilt for fryst mat.

ANVAND ALLTID DET MEDFOLJANDE TACKLOCKET tillsammans med denna funktion, utom vid varmning av
soppor da locket inte beh&vs! Om maten ar forpackad pa ett sadant satt att locket inte kan anvan-
das, bor du gora 2-3 snitt i forpackningen sa att det inte skapas 6vertryck under varmningen.

TRYCKUTJAMNING @
GOR HAL 1 pLAsTFOLIE med en gaffel eller liknande sé att trycket kan utjdmnas nér << A
anga bildas i behallaren under tillagningen. \g/

NETTOVIKTEN FAR VARA 250 - 600 g nar denna funktion anvéands. | annat fall bor du an-
vanda den manuella funktionen for att uppna basta resultat.

FOR ATT UPPNA BASTA RESULTAT BOR DU SE TILL att ugnen har rumstemperatur innan denna funktion an-
vands.




UNDERHALL OCH RENGORING

RENGORING AV UGNEN dr normalt det enda under-
hall som kravs. Dra alltid ut sladden ur elutta-
get innan mikrovagsugnen rengors.
OM UGNEN INTE HALLS REN kan ugnsytorna ta ska-
da, vilket i sin tur kan reducera ugnens livs-
langd och orsaka farliga situationer.
ANVAND INTE SKURSVAMPAR INNEHALLANDE
METALL, RENGGRINGSMEDEL MED SLIPME-
pEL, stalull, skurtrasor el- ler
dylikt. Det kan skada kon-
trollpanelen och ugnens
évriga ytor. Anvind en
trasa och ett milt ren-
gdringsmedel eller hushdllspapper fuktat
med fénsterputs. Spraya fénsterputsmed-
let pd hushdllspapperet.
Sperava INTE direkt pd ugnsytorna.
TA UT GLASPLATTAN OCH RULLSTODET dd och da och
rengdr ugnsutrymmets botten.
Detta &r speciellt viktigt om na-
got kokat over eller spillts ut i
ugnen.
GLASPLATTAN SKALL ALLTID VARA PA PLATS
nar denna mikrovdgsugn anvands.

ANVAND ALDRIG UGNEN ndr glasplattan tagits
ut fér rengdring.
ANVAND EN MJUK OCH FUKTIG TRASA och ett milt
rengdringsmedel for att rengdra ugnens in-
sida, luckans front och baksida samt listerna
runt dppningen.

SE TILL ATT DET INTE SAMLAS FETT OCH matparti-
klar pa luckans kanter.

SVARA FLACKAR gar lattare att fa bort om du stal-
ler in en kopp med vatten och later koka i 2-3
minuter. Angan mjukar upp flickarna.
OBEHAGLIG LUKT | UGNSUTRYMMET KAN MOTVERKAS GE-
Nom ATT ett glas vatten med citronsaft stalls in i
ugnen och far koka i ett par minuter.

ANVAND INTE ANGRENGORARE fOr att rengéra
@ mikrovagsugnen.
GRILLELEMENTET behdver inte rengoras eftersom
den hoga varmen forbréanner eventuella stank-
flackar, men taket ovanfér elementet maste
rengoras da och da. Rengér med en mjuk och
fuktig trasa och ett milt rengéringsmedel.
OM GRILLFUNKTIONEN INTE ANVANDS REGELBUNDET,
maste den kdras i minst 10 minuter en gang
per manad. Avsikten med detta ar att fett-
stank och matrester branns bort sa att brand-
risk motverkas.

KAN MASKINDISKAS:

RuLLsT6D

GLASPLATTA

TAcKLOCK p
)

CRISPHANDTAG

GALLER

BAKPLAT

ANGKOKARE

MILD RENGORING:

CrispPANNAN skall rengdras med vatten och ett

milt diskmedel. Envis smuts gar att fa bort med

en skurtrasa och ett milt ren-

goringsmedel.

LAT ALLTID crisppannan sval-

na innan du rengor den.

@ SKOLJ INTE CRISPPANNAN Under rinnande vat-
ten och doppa den inte i vatten ndr den dr
het. Den skadas om den kyls fér snabbt.

@ AnNvAND INTE sTALULL, Stdlull repar crisppan-
nans yta.
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FELSOKNING

OM UGNEN INTE FUNGERAR, kontrollera nedansta-

ende punkter innan du tillkallar service:

= Att glasplattan och rullstodet &r pa plats.

~: Att stickproppen sitter ordentligt i elutta-
get.

=~ Attluckan &r ordentligt stangd.

=~ Att sdkringarna ar hela och att detinte ar
stromavbrott.

=2 Attugnen har god ventilation.

=2 Vénta tio minuter och prova sedan om ug-
nen fungerar.

~: Oppna och stiang luckan en gang innan du
forsoker igen.

2 Nar vissa funktioner anvands kan en sym-
bol “ CZ Z3 " visas i teckenfonstret. Detta
ar helt normalt och visar att ugnen gor be-
rakningar for att ett bra slutresultat skall
uppnas.

SYFTET MED DENNA KONTROLL AR ATT undvika onddi-

ga serviceinsatser som du sjalv maste bekosta.

Uppge ugnens typnummer och serienummer

nar du kontaktar service (se serviceetiketten).

Se garantisedeln for ytterligare information.

ELSLADDEN FAR ENDAST BYTAS UT MOT en Ofi-
ginal elsladd som kan bestal-
las genom var serviceorgani-
sation. Elsladden far endast
bytas ut av en behorig ser-
vicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV EN
BEHORIG SERVICETEKNIKER. FOr alla
utom utbildade servicetekni-
ker innebdr det en risk att utfo-
ra service eller géra reparatio-
ner som innebdir att kapor eller
héljen tas bort, eftersom dessa skyddar
mot exponering fér mikrovagsenergi.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA ELLER NAGOT HOLJE

MILJOTIPS

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan ater-
vinnas, vilket framgar av étervin-@
ningssymbolen. Folj lokala

bestammelser om kassering

och avfallshantering. Férvara

material som kan innebdra ris-

ker for barn (plastpasar, polysty-

ren och dylikt) utom rackhall for barn.

DEenNA PrRoDUKT dr markt enligt EG-direktiv
2002/96/EC betréffande elektriskt och elek-
troniskt avfall (Waste Electrical och Electronic
Equipment, WEEE). Genom att sdkerstdlla en
korrekt kassering av denna produkt bidrar du
till att forhindra potentiella, negativa konse-
kvenser for var miljo och var hélsa, vilket dére-
mot kan bli féljden om produkten inte hante-
ras pa ratt satt.

GO

SymeoLEN pa produkten eller

i dokumenten som medfdl-

jer produkten anger att den-

na produkt inte far behand-

las som vanligt hushallsavfall.

Den skall i stéllet lamnas in

vid en atervinningscentral

for atervinning av elektrisk

och elektronisk utrustning.

PRODUKTEN MASTE KASSERAS

enligt lokala miljobestam-

melser om avfallshantering.

FO6R MER INFORMATION om hantering, atervinning
och ateranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produk-
ten inhandlades.

GOR UGNEN OBRUKBAR GENOM ATT klippa av elslad-
den innan den skrotas.



OBSERVERA!

Fo6R ATT skyDDA ugnen och teckenfonstret mot 6verhettning dvervakas temperaturen i handtaget.
Darfor kan det hdanda att ugnen kor ett kylningsprogram om det foreligger risk for dverhettning.
Flakten, glasplattan och belysningen fungerar. Detta ar normalt. Nar proceduren &r klar stangs
ugnen av automatiskt. Kylningsproceduren kan avbrytas utan att ugnen skadas. Oppna ugnsluck-
an.

EnuicT IEC 60705.
IEC (InTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard for jamférande provning
av uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande for denna mik-
rovagsugn:

Test | Mdangd |Ungefarlig tid Effektniva Karl
12.3.1 | 1000G 11 MIN 750 W Pyrex 3.227
123.2 | 475¢ 5 MIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 | 900G 15 mIN 750 W Pyrex 3.838
12.34 | 1100 28-30 MIN VARMLUFT 200°C 4+ 350 W PyRrex 3.827
1235 | 700G 25 mIN VARMLUFT 200°C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 | 10006 30-32 MmN VARMLUFT 225°C + 350 W PyRrex 3.827

13.3 500G 2 MIN 12 sek JET DEFROST (SNABBUPPTINING)

461965271601 @

Whirlpool &r ett registrerat varuméarke som tillhér Whirlpool USA.
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